
-  de nos régions  -
· apéritifs ·

· carte ·

G'vine Floraison · 40° 10,00
Cognac · maison Villevert · Gin de raisin

Mistral Gin Rosé · 40° 12,00
Forcalquier · Distillerie de Provence
Gin de plantes provençales

Gin Balthazar · 45° 12,00
Allier · Gin de malt & plantes d’Auvergne

Gin ADN · 43° 10,00
Distillerie du Rhône · fraîcheur & intensité

Gin Batch #1 · 43° 10,00 
Distillerie de Paris 

Gin du Mont Blanc · 43° 12,00
St-Gervais · notes d’agrumes & génépi

Balea Atlantic Gin · 40° 12,00
Pays basque · Gin salin & iodé

Gin San Roccu · 43° 12,00
Corse · notes de clémentine & citron

Gin Sothis · 42° 12,00
Rhône · Chapoutier · Gin de raisin

Le Gin · 42° 12,00
Calvados · Christian Drouin
Gin de pommes à cidre & genièvre

Gin n°44 · 44° 15,00
Gra� e · Comte de Gra� e
Gin de dégustation d’exception,
distillé par des parfumeurs

 - des Gins made in France -
accompagnés de Tonic BIO “La French s’il vous plait”

· gins tonicstonics ·

prix nets / service compris

-  à la pre� ion  -

Brasserie Météor
Bra� erie Alsacienne indépendante depuis 1640 ! 
Elle est le plus ancien site bra� icole de France 

Météor Pils · 5,0° 25cl25cl · 4,00 50cl50cl · 7,90 chope 1 lchope 1 l · 15,00 
Le fleuron de la bra� erie, légère & � nement houblonnée

Bra� in de saison 25cl25cl · 5,00 50cl50cl · 9,80 chope 1 lchope 1 l · 18,00
Nous consulter 
  supplémentsupplément  Picon / siropPicon / sirop · 3cl3cl · 1,00

-  en bouteille  -

Brasserie des Cimes
Bières artisanales élaborées à Aix-les-Bains, au cœur des Alpes

Aiguille Blanche · 5,0° · Bière Blanche : non � ltrée, ronde & épicée · 33cl33cl 6,90

Piste noire · 5,9° · Bière Ambrée : brillante, ronde & pui� ante · 33cl33cl 6,90

Hors piste · 6,5° · Bière Blonde : dorée, généreuse, riche en saveurs · 33cl33cl 6,90

· bières ·

Cidre Appie · 100% vergers français
33cl33cl · 6,9 0    75cl75cl · 16,00

L’Extra brut · 6,5° · BIO
Fruité & peu sucré

Le Poirée · 4,1° 
Pétillant & rafraîchi� ant

· cidres ·

· bulles ·
AOC Champagne coupecoupe 12cl12cl · 13,00 bouteillebouteille 75cl75cl · 65,00
notre sélection du moment
Champagne de producteur

Bouillon Bara� e
25 rue du bât d'argent

69001 Lyon

Horaires d'ouvertures :
ouvert tous les jours de 12:00 à 01:00

cuisine servie jusqu'à minuit
réservation par téléphone

au 04 27 01 24 79

Po� ibilité de commander à emporter

www.brasseriebouillonbaratte.com

 
Bouillon Bara� e accepte les modes de règlement suivants :

Espèces, Cartes bancaires, American Expre� 
Tickets restaurant, chèques restaurant, chèques déjeuner, 

chèques de table & chèques vacances
Bouillon Bara� e n'accepte pas les chèques,

merci de votre compréhension

Chef de cuisine :
Jordan Ma� eucci

Crédits :
design, déco & identité

Drach P. Claude

retrouvez-nous sur                  & 

L’information sur les allergènes est disponible
sur simple demande.

Veuillez vous adre� er à l’équipe. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération

2cl2cl ·       les anisésles anisés      ·  2cl2cl

- the aniseed -- the aniseed -
Le pastis Lyonnais · Anis des Gones · Distillerie de Lyon · 45,0°  4,00

Ricard · Pastis de Marseille · 45,0° 4,00 
Ricard "Plantes Fraîches" · frais & savoureux · 45,0° 4,00

Pastis des Alpes · Distillerie des Alpes · 45,0° 4,00

Absinthe Pernod · Distillerie de Thuir · 68,0° 6,50

4cl4cl ·       les oubliésles oubliés      ·  4cl4cl

- the forgotten -- the forgotten -

Dubonnet 6,50
Vermouth parisien à base de quinquina 

Quintinye Vermouth Royal  6,50
Apéritif charentais à base de pineau 

Folle envie 6,50
Apéritif charentais, cardamome & citron 

Suze 6,50
Apéritif occitan à base de gentiane 

Lillet blanc · rouge · rosé 6,50
Apéritif bordelais
à base de vin moelleux

Melonade Eyguebelle 6,50
Aperitif à base
de melon de Cavaillon

Byrrh 6,50
Apéritif occitan à base de vin

boissonsboissons

· sans alcool ·

à découvrirà découvrir
- to discover -- to discover -

 Mona Cra�  Soda · by Appie · BIO · 33cl33cl · 5,90
Cola artisanal  ou  Pomme pétillante  ou  Fraise - Framboise

boissons artisanales & cocktailsboissons artisanales & cocktails
- craft drinks & cocktails -- craft drinks & cocktails -

Thé glacé du moment · 33cl33cl · 4,20 
Diabolo aux fruits rouges · 33cl33cl · 5,90 

Spritz 0.0 · Sirop de Spritz, eau pétillante & orange · 25cl25cl · 7,50

Le Berlingot free · Sirop de Gin, viole� e, tonic & citron vert · 25cl25cl · 7,50

jus de fruitsjus de fruits
- fruit juice -- fruit juice -

Citron pre� é · 25cl25cl · 4,50 
Jus de fruits artisanal · L’arbre à jus · Rhône-Alpes · 25cl25cl · 4,20

Raisin / Pomme / Tomate 

eauxeaux
- - waterwater - -

Eau minérale plate    50cl50cl · 4,00    100cl100cl · 7,00

Eau minérale pétillante    50cl50cl · 4,00    100cl100cl · 7,00

brasserie
lyonnaise

· apérosapéros ·

cockorico

Tous les jours, 
de 17h à 19h !

Happy Hours !
sur nos

cocktails & bières

DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE

- les cocktails Cockorico 100% francais - 
création de Marc Bonneton à Lyon

Garden Smash · Gin, cordial d’agrumes & extrait de basilic · 12cl12cl · 10,00

South Beach · Rhum, orange, fruits de la pa� ion & gingembre · 20cl20cl · 10,00

Moscow Mule · Vodka, cordial de gingembre citronné · 20cl20cl · 10,00

Sex on the… · Vodka, jus d’ananas, cranberry, liq. de fruits rouges · 12cl12cl · 10,00

· Cocktails ·

Le Spritz · à la verse ! · Liqueur d’orange, Prosecco & eau pétillante

le verre 20clle verre 20cl · 10,00    le pichet 100clle pichet 100cl · 40,00



-  de nos régions  -
· apéritifs ·

· carte ·
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Forcalquier · Distillerie de Provence
Gin de plantes provençales

Gin Balthazar · 45° 12,00
Allier · Gin de malt & plantes d’Auvergne

Gin ADN · 43° 10,00
Distillerie du Rhône · fraîcheur & intensité

Gin Batch #1 · 43° 10,00 
Distillerie de Paris 

Gin du Mont Blanc · 43° 12,00
St-Gervais · notes d’agrumes & génépi

Balea Atlantic Gin · 40° 12,00
Pays basque · Gin salin & iodé

Gin San Roccu · 43° 12,00
Corse · notes de clémentine & citron

Gin Sothis · 42° 12,00
Rhône · Chapoutier · Gin de raisin

Le Gin · 42° 12,00
Calvados · Christian Drouin
Gin de pommes à cidre & genièvre

Gin n°44 · 44° 15,00
Gra� e · Comte de Gra� e
Gin de dégustation d’exception,
distillé par des parfumeurs

 - des Gins made in France -
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· gins tonicstonics ·

prix nets / service compris
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Bra� erie Alsacienne indépendante depuis 1640 ! 
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Météor Pils · 5,0° 25cl25cl · 4,00 50cl50cl · 7,90 chope 1 lchope 1 l · 15,00 
Le fleuron de la bra� erie, légère & � nement houblonnée

Bra� in de saison 25cl25cl · 5,00 50cl50cl · 9,80 chope 1 lchope 1 l · 18,00
Nous consulter 
  supplémentsupplément  Picon / siropPicon / sirop · 3cl3cl · 1,00
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Brasserie des Cimes
Bières artisanales élaborées à Aix-les-Bains, au cœur des Alpes

Aiguille Blanche · 5,0° · Bière Blanche : non � ltrée, ronde & épicée · 33cl33cl 6,90

Piste noire · 5,9° · Bière Ambrée : brillante, ronde & pui� ante · 33cl33cl 6,90

Hors piste · 6,5° · Bière Blonde : dorée, généreuse, riche en saveurs · 33cl33cl 6,90
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Cidre Appie · 100% vergers français
33cl33cl · 6,9 0    75cl75cl · 16,00

L’Extra brut · 6,5° · BIO
Fruité & peu sucré

Le Poirée · 4,1° 
Pétillant & rafraîchi� ant

· cidres ·
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AOC Champagne coupecoupe 12cl12cl · 13,00 bouteillebouteille 75cl75cl · 65,00
notre sélection du moment
Champagne de producteur

Bouillon Bara� e
25 rue du bât d'argent
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cuisine servie jusqu'à minuit
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au 04 27 01 24 79

Po� ibilité de commander à emporter

www.brasseriebouillonbaratte.com

 
Bouillon Bara� e accepte les modes de règlement suivants :

Espèces, Cartes bancaires, American Expre� 
Tickets restaurant, chèques restaurant, chèques déjeuner, 

chèques de table & chèques vacances
Bouillon Bara� e n'accepte pas les chèques,

merci de votre compréhension

Chef de cuisine :
Jordan Ma� eucci

Crédits :
design, déco & identité

Drach P. Claude

retrouvez-nous sur                  & 

L’information sur les allergènes est disponible
sur simple demande.

Veuillez vous adre� er à l’équipe. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération
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à base de vin moelleux
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Apéritif occitan à base de vin
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· sans alcool ·
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brasserie
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Happy Hours !
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cocktails & bières

DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE
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Happy Hours !
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DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE

- les cocktails Cockorico 100% francais - 
création de Marc Bonneton à Lyon

Garden Smash · Gin, cordial d’agrumes & extrait de basilic · 12cl12cl · 10,00

South Beach · Rhum, orange, fruits de la pa� ion & gingembre · 20cl20cl · 10,00
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Le Spritz · à la verse ! · Liqueur d’orange, Prosecco & eau pétillante

le verre 20clle verre 20cl · 10,00    le pichet 100clle pichet 100cl · 40,00



· menu àmenu à  12,00 · 

Coquille� es & jambon  ou    Fish & chips   +   une coupe de glace
Shell pasta, white ham   or   Fish & chips   +    cup of icecream

menumenu

· enfants ·sélection de vins
de copains
à la verse*

culture raisonnée
& respect

du terroir*

blancsblancs

rosérosé
Provence · IGP Méditerranée 5,90 24,00 33,00
Domaine des Diables 
Rosé de fruit avec une belle fraîcheur en � n de bouche

*Pour plus de
pépites & grands vins,

consultez notre carte des vins

** les accompagnements : Écrasé de pommes de terre au beurre
Riz pilaf - Petits légumes de saison glacés - Salade

Mashed potatoes - Pice pilaf - Glazed seasonal vegetables - Salad 

Expre� o · Déca. 2,30
Café noise� e 2,50
Double café  4,50

French Co� ee · 12cl12cl 7,50
au calvados 

Grog au miel · 12cl12cl 6,50

Chocolat Chaud maison 4,50
Cacao poudre de chez Wei� 

Pause Café 7,50
Liqueur de café, expre� o & vodka

nosnos
· vins ·

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Loire · Chapeau Melon · VDF Loire · BIO ·   6,30 25,00 34,50
Domaine Huchet
A emblage de melon de bourgogne & de sauvignon.
Un registre floral relevé d’une touche d’exotisme

Rhône · Chardonnay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

Anjou · L’Échappée · BIO 7,90 31,60 45,00
Domaine du Fief Noir
Un grand Chenin qui est la pure expre� ion du terroir

Mâconnais · AOC Mâcon-villages ·  6,90 28,00 38,00
Domaine Coteaux des Margots
L’expre� ion du chardonnay de Bourgogne. Fleurs blanches, complexité & fruité

- moelleux - - moelleux - 
Sud-Ouest · Chambre d’Amour · VDF Sud-Ouest 5,90 24,00 33,00 
Lionel Osmin
A emblage gros manseng - sauvignon.
Un moelleux aérien et exotique, une vraie gourmandise en bouche

rougesrouges

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Bordeaux · Merlot - Cabernet Sauvignon 6,30 25,00 34,50
Château Le Grand Verdus 
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif !

Rou� illon · Petit ModAt’mour · BIO 6,50 26,50 36,00
Domaine Modat · AOC Côtes du Rou� illon
La cuvée plaisir de la famille, tout en gourmandise et en légèreté !

Alsace · Pinot Noir · DEMETER ·  7,90 31,60 45,00
Domaine Engel
Un jus friand & gourmand à découvrir !

Rhône · Gamay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

café & chocolat
café & chocolat

· cafécafé ·
100% arabica BIO100% arabica BIO

· les Lyonnaiseries ·
à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !

· 16,90 ·

L’andouille� e beaujolaise (maison Bobo� e), sauce moutarde **
Well grilled andouille� e from Beaujolais, mustard sauce

  suggestion : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Quenelle de brochet (Quenelles du Soleil - Lyon), sauce Nantua **    20 min. 
Pike quenelle & Nantua sauce

  suggestion : un verre de Mâcon-villages

Salade de ravioles (du Dauphiné), mesclun, lardons fumés & pesto vert
Mesclun, smoked bacon, ravioles du Dauphiné & green pesto

· les Spécialités BB ·
Régressives & savoureuses “comme chez mamie” Régressives & savoureuses “comme chez mamie” 

· 16,90 ·

La fameuse « sauci� e purée » de la Bra� erie
 Sauci� e de Toulouse de la maison Sicaba

The “puree sausage” from Bouillon Bara� e
  suggestion : et pourquoi pas un Gin tonique ?

Les cheesy coquille� es / jambon
Coquille� es, jambon blanc, crème de Comté & champignons

Shell pasta, white ham, Comté & mushroom cream

Le Croc’ BB
Pain de mie, Comté, jambon blanc, épinards & frites

Sandwich bread, Comté, white ham, spinach & fries

Bœuf bourguignon à l’ancienne
sauté de bœuf, sauce vin rouge, lardons, champignons,

oignons caramélisés & écrasé de pommes de terre
Traditional beef bourguignon & mashed potatoes

  suggestion : un verre de Pinot Noir d’Alsace
· 16,90 ·

Filet de canard (de la vallée des Cau� es) sauce choco / vin **   
Duck breast, chocolate & wine sauce

  suggestion : un verre de bordeaux rouge Le Grand Verdus
· 23,50 ·

Bave� e charolaise (Bœuf charolais Label Rouge 250 gr.), sauce St-Marcellin ** 
Charolais beef flank steak, Saint-Marcellin cheese sauce

  suggestion : un verre de gamay du Chai St Olive 
· 23,50 ·

Nouveau ! : La côte de bœuf (Bœuf charolais Label Rouge)

Uniquement en semaine ! - de 1 kg à 1,5 kg pour 2 pers.    20 min.

“la moins chère de lyon”, sauce poivre & garnitures
The beef prime rib, from 1 kg to 1.5 kg for 2 people - only during the week !

· 65,00 · le kg ·

Nouveau ! : La bra� e de sauci� e de Toulouse de 1 kg à partager !
pour 2 personnes ou plus, sauce poivre & garnitures

Toulouse sausage of 1 kg, for 2 people or more, pepper sauce & garnishes
· 45,00 · le kg ·

· les viandes ·
Sélection francaise & de régionsSélection francaise & de régions

· Petites assiettes canailles ·
Pour  lancer les hositilités !Pour  lancer les hositilités !

Œuf-mayo tonnato : œuf bio, mayo. au thon, câpres & anchois     végé.
Organic egg, mayonnaise with tuna, capers & anchovies

· 5,90 ·

Velouté d’oignons & châtaignes - Onion & chestnut soup     végé.
· 6,90 ·

Tarte � ne champignons & bleu d’Auvergne      végé.
Thin tart with mushrooms & Auvergne blue cheese

· 7,50 · 

Salade Traboule : mesclun, lardons fumés, œuf dur, vinaigre� e lyonnaise  
Mesclun, smoked bacon, hard-boiled egg, Lyonnaise vinaigre� e

· 7,50 ·

Terrine de campagne de porc fermier de la maison Laborie
Country-style pork terrine

· 9,50 · 

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert & basilic
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

· 9,50 ·

Os à moelle au jus de viande & fleur de sel     15 min.
Bone marrow with gravy & fleur de Sel

· 12,00 · 

· Poissons & végétarien ·
avec du poisson frais !avec du poisson frais !

Fish & chips au balsamique & paprika, sauce tartare
Balsamic & paprika � sh & chips, tartar sauce

  suggestion : la Piste noire, bière ambrée de la Bra� erie des Cimes
· 16,90 ·

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert, basilic **
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

  suggestion : un verre de Chapeau Melon de Loire
· 19,50 ·

Tarte du moment veggie & mesclun de salade      végé. 
La sélection de TartàClo - Lyon 3ème

Veggie tart of the moment from TartàClo (Lyon 3) & mixed salad
· 16,90 ·

· 7,90 ·

Millefeuille vanille & noix de pecan / Vanilla & pecan millefeuille
· 

Crème brûlée praline rose / Crème brûlée with pink praline
· 

Flan maison vanille & caramel / Homemade vanilla & caramel flan
· 

Baba au rhum arrangé / Arranged rum baba
· 

Chou à la tropezienne insert pa� ion
Choux pastry with orange tropezienne cream & pa� ion fruit

· 
Tarte chocolat & caramel (Chocolat Wei� ) / Chocolate & caramel tart

· fromage ·

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”
Saint-Marcellin cheese IGP “Lyonnaise table”

· 7,50 ·

· 4,00 ·
Des thés d’origine aux mélanges inédits Lyonnais

Earl Grey 
Thé noir de Ceylan, extraits de citron

& de bergamote

Rooibos des Hespérides BIO

Thé vert Nahnah BIO 
Mariage d’un thé vert de caractère

& de menthe

Thé noir à la praline rose 
· 

Nos tisanes Détox
nous demander

thés & infusions
thés & infusions

· boissons chaudes ·

- hot drinks -- hot drinks -

· desserts ·

maisonmaison

· pour débuter, à partager... ou pas ! ·
les pépites de la Brasserie  !les pépites de la Brasserie  !

Croustillants d’andouille� es     15 min. - Crispy andouille� e crosmesquis 
· 8,50 ·

Le “fried-chicken”     15 min. - Cornflakes & corn crispy fried-chicken
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & maïs

tailletaille L (250 gr.) (250 gr.) · 12,00 ·

Escargots rôtis de la maison Valentin au beurre persillé     15 min.

Roasted snails from Maison Valentin with parsley bu� er
· 13,50 ·

& nos planchettes
de charcuterie - Charcuterie board

tailletaille L  · 19,50 ·
ou de fromages - Cheese board

tailletaille L · 19,50 ·



· menu àmenu à  12,00 · 

Coquille� es & jambon  ou    Fish & chips   +   une coupe de glace
Shell pasta, white ham   or   Fish & chips   +    cup of icecream

menumenu

· enfants ·sélection de vins
de copains
à la verse*

culture raisonnée
& respect

du terroir*

blancsblancs

rosérosé
Provence · IGP Méditerranée 5,90 24,00 33,00
Domaine des Diables 
Rosé de fruit avec une belle fraîcheur en � n de bouche

*Pour plus de
pépites & grands vins,

consultez notre carte des vins

** les accompagnements : Écrasé de pommes de terre au beurre
Riz pilaf - Petits légumes de saison glacés - Salade

Mashed potatoes - Pice pilaf - Glazed seasonal vegetables - Salad 

Expre� o · Déca. 2,30
Café noise� e 2,50
Double café  4,50

French Co� ee · 12cl12cl 7,50
au calvados 

Grog au miel · 12cl12cl 6,50

Chocolat Chaud maison 4,50
Cacao poudre de chez Wei� 

Pause Café 7,50
Liqueur de café, expre� o & vodka

nosnos
· vins ·

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Loire · Chapeau Melon · VDF Loire · BIO ·   6,30 25,00 34,50
Domaine Huchet
A emblage de melon de bourgogne & de sauvignon.
Un registre floral relevé d’une touche d’exotisme

Rhône · Chardonnay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

Anjou · L’Échappée · BIO 7,90 31,60 45,00
Domaine du Fief Noir
Un grand Chenin qui est la pure expre� ion du terroir

Mâconnais · AOC Mâcon-villages ·  6,90 28,00 38,00
Domaine Coteaux des Margots
L’expre� ion du chardonnay de Bourgogne. Fleurs blanches, complexité & fruité

- moelleux - - moelleux - 
Sud-Ouest · Chambre d’Amour · VDF Sud-Ouest 5,90 24,00 33,00 
Lionel Osmin
A emblage gros manseng - sauvignon.
Un moelleux aérien et exotique, une vraie gourmandise en bouche

rougesrouges

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Bordeaux · Merlot - Cabernet Sauvignon 6,30 25,00 34,50
Château Le Grand Verdus 
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif !

Rou� illon · Petit ModAt’mour · BIO 6,50 26,50 36,00
Domaine Modat · AOC Côtes du Rou� illon
La cuvée plaisir de la famille, tout en gourmandise et en légèreté !

Alsace · Pinot Noir · DEMETER ·  7,90 31,60 45,00
Domaine Engel
Un jus friand & gourmand à découvrir !

Rhône · Gamay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

café & chocolat
café & chocolat

· cafécafé ·
100% arabica BIO100% arabica BIO

· les Lyonnaiseries ·
à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !

· 16,90 ·

L’andouille� e beaujolaise (maison Bobo� e), sauce moutarde **
Well grilled andouille� e from Beaujolais, mustard sauce

  suggestion : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Quenelle de brochet (Quenelles du Soleil - Lyon), sauce Nantua **    20 min. 
Pike quenelle & Nantua sauce

  suggestion : un verre de Mâcon-villages

Salade de ravioles (du Dauphiné), mesclun, lardons fumés & pesto vert
Mesclun, smoked bacon, ravioles du Dauphiné & green pesto

· les Spécialités BB ·
Régressives & savoureuses “comme chez mamie” Régressives & savoureuses “comme chez mamie” 

· 16,90 ·

La fameuse « sauci� e purée » de la Bra� erie
 Sauci� e de Toulouse de la maison Sicaba

The “puree sausage” from Bouillon Bara� e
  suggestion : et pourquoi pas un Gin tonique ?

Les cheesy coquille� es / jambon
Coquille� es, jambon blanc, crème de Comté & champignons

Shell pasta, white ham, Comté & mushroom cream

Le Croc’ BB
Pain de mie, Comté, jambon blanc, épinards & frites

Sandwich bread, Comté, white ham, spinach & fries

Bœuf bourguignon à l’ancienne
sauté de bœuf, sauce vin rouge, lardons, champignons,

oignons caramélisés & écrasé de pommes de terre
Traditional beef bourguignon & mashed potatoes

  suggestion : un verre de Pinot Noir d’Alsace
· 16,90 ·

Filet de canard (de la vallée des Cau� es) sauce choco / vin **   
Duck breast, chocolate & wine sauce

  suggestion : un verre de bordeaux rouge Le Grand Verdus
· 23,50 ·

Bave� e charolaise (Bœuf charolais Label Rouge 250 gr.), sauce St-Marcellin ** 
Charolais beef flank steak, Saint-Marcellin cheese sauce

  suggestion : un verre de gamay du Chai St Olive 
· 23,50 ·

Nouveau ! : La côte de bœuf (Bœuf charolais Label Rouge)

Uniquement en semaine ! - de 1 kg à 1,5 kg pour 2 pers.    20 min.

“la moins chère de lyon”, sauce poivre & garnitures
The beef prime rib, from 1 kg to 1.5 kg for 2 people - only during the week !

· 65,00 · le kg ·

Nouveau ! : La bra� e de sauci� e de Toulouse de 1 kg à partager !
pour 2 personnes ou plus, sauce poivre & garnitures

Toulouse sausage of 1 kg, for 2 people or more, pepper sauce & garnishes
· 45,00 · le kg ·

· les viandes ·
Sélection francaise & de régionsSélection francaise & de régions

· Petites assiettes canailles ·
Pour  lancer les hositilités !Pour  lancer les hositilités !

Œuf-mayo tonnato : œuf bio, mayo. au thon, câpres & anchois     végé.
Organic egg, mayonnaise with tuna, capers & anchovies

· 5,90 ·

Velouté d’oignons & châtaignes - Onion & chestnut soup     végé.
· 6,90 ·

Tarte � ne champignons & bleu d’Auvergne      végé.
Thin tart with mushrooms & Auvergne blue cheese

· 7,50 · 

Salade Traboule : mesclun, lardons fumés, œuf dur, vinaigre� e lyonnaise  
Mesclun, smoked bacon, hard-boiled egg, Lyonnaise vinaigre� e

· 7,50 ·

Terrine de campagne de porc fermier de la maison Laborie
Country-style pork terrine

· 9,50 · 

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert & basilic
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

· 9,50 ·

Os à moelle au jus de viande & fleur de sel     15 min.
Bone marrow with gravy & fleur de Sel

· 12,00 · 

· Poissons & végétarien ·
avec du poisson frais !avec du poisson frais !

Fish & chips au balsamique & paprika, sauce tartare
Balsamic & paprika � sh & chips, tartar sauce

  suggestion : la Piste noire, bière ambrée de la Bra� erie des Cimes
· 16,90 ·

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert, basilic **
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

  suggestion : un verre de Chapeau Melon de Loire
· 19,50 ·

Tarte du moment veggie & mesclun de salade      végé. 
La sélection de TartàClo - Lyon 3ème

Veggie tart of the moment from TartàClo (Lyon 3) & mixed salad
· 16,90 ·

· 7,90 ·

Millefeuille vanille & noix de pecan / Vanilla & pecan millefeuille
· 

Crème brûlée praline rose / Crème brûlée with pink praline
· 

Flan maison vanille & caramel / Homemade vanilla & caramel flan
· 

Baba au rhum arrangé / Arranged rum baba
· 

Chou à la tropezienne insert pa� ion
Choux pastry with orange tropezienne cream & pa� ion fruit

· 
Tarte chocolat & caramel (Chocolat Wei� ) / Chocolate & caramel tart

· fromage ·

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”
Saint-Marcellin cheese IGP “Lyonnaise table”

· 7,50 ·

· 4,00 ·
Des thés d’origine aux mélanges inédits Lyonnais

Earl Grey 
Thé noir de Ceylan, extraits de citron

& de bergamote

Rooibos des Hespérides BIO

Thé vert Nahnah BIO 
Mariage d’un thé vert de caractère

& de menthe

Thé noir à la praline rose 
· 

Nos tisanes Détox
nous demander

thés & infusions
thés & infusions

· boissons chaudes ·

- hot drinks -- hot drinks -

· desserts ·

maisonmaison

· pour débuter, à partager... ou pas ! ·
les pépites de la Brasserie  !les pépites de la Brasserie  !

Croustillants d’andouille� es     15 min. - Crispy andouille� e crosmesquis 
· 8,50 ·

Le “fried-chicken”     15 min. - Cornflakes & corn crispy fried-chicken
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & maïs

tailletaille L (250 gr.) (250 gr.) · 12,00 ·

Escargots rôtis de la maison Valentin au beurre persillé     15 min.

Roasted snails from Maison Valentin with parsley bu� er
· 13,50 ·

& nos planchettes
de charcuterie - Charcuterie board

tailletaille L  · 19,50 ·
ou de fromages - Cheese board

tailletaille L · 19,50 ·

· menu àmenu à  12,00 · 

Coquille� es & jambon  ou    Fish & chips   +   une coupe de glace
Shell pasta, white ham   or   Fish & chips   +    cup of icecream

menumenu

· enfants ·sélection de vins
de copains
à la verse*

culture raisonnée
& respect

du terroir*

blancsblancs

rosérosé
Provence · IGP Méditerranée 5,90 24,00 33,00
Domaine des Diables 
Rosé de fruit avec une belle fraîcheur en � n de bouche

*Pour plus de
pépites & grands vins,

consultez notre carte des vins

** les accompagnements : Écrasé de pommes de terre au beurre
Riz pilaf - Petits légumes de saison glacés - Salade

Mashed potatoes - Pice pilaf - Glazed seasonal vegetables - Salad 

Expre� o · Déca. 2,30
Café noise� e 2,50
Double café  4,50

French Co� ee · 12cl12cl 7,50
au calvados 

Grog au miel · 12cl12cl 6,50

Chocolat Chaud maison 4,50
Cacao poudre de chez Wei� 

Pause Café 7,50
Liqueur de café, expre� o & vodka

nosnos
· vins ·

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Loire · Chapeau Melon · VDF Loire · BIO ·   6,30 25,00 34,50
Domaine Huchet
A emblage de melon de bourgogne & de sauvignon.
Un registre floral relevé d’une touche d’exotisme

Rhône · Chardonnay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

Anjou · L’Échappée · BIO 7,90 31,60 45,00
Domaine du Fief Noir
Un grand Chenin qui est la pure expre� ion du terroir

Mâconnais · AOC Mâcon-villages ·  6,90 28,00 38,00
Domaine Coteaux des Margots
L’expre� ion du chardonnay de Bourgogne. Fleurs blanches, complexité & fruité

- moelleux - - moelleux - 
Sud-Ouest · Chambre d’Amour · VDF Sud-Ouest 5,90 24,00 33,00 
Lionel Osmin
A emblage gros manseng - sauvignon.
Un moelleux aérien et exotique, une vraie gourmandise en bouche

rougesrouges

Le pot de la maison
12cl12cl · 4,90    50cl50cl · 17,80

Bordeaux · Merlot - Cabernet Sauvignon 6,30 25,00 34,50
Château Le Grand Verdus 
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif !

Rou� illon · Petit ModAt’mour · BIO 6,50 26,50 36,00
Domaine Modat · AOC Côtes du Rou� illon
La cuvée plaisir de la famille, tout en gourmandise et en légèreté !

Alsace · Pinot Noir · DEMETER ·  7,90 31,60 45,00
Domaine Engel
Un jus friand & gourmand à découvrir !

Rhône · Gamay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6ème 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la Bra� erie

café & chocolat
café & chocolat

· cafécafé ·
100% arabica BIO100% arabica BIO

· les Lyonnaiseries ·
à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !à lyon, on ne rigole pas avec la tradition !

· 16,90 ·

L’andouille� e beaujolaise (maison Bobo� e), sauce moutarde **
Well grilled andouille� e from Beaujolais, mustard sauce

  suggestion : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Quenelle de brochet (Quenelles du Soleil - Lyon), sauce Nantua **    20 min. 
Pike quenelle & Nantua sauce

  suggestion : un verre de Mâcon-villages

Salade de ravioles (du Dauphiné), mesclun, lardons fumés & pesto vert
Mesclun, smoked bacon, ravioles du Dauphiné & green pesto

· les Spécialités BB ·
Régressives & savoureuses “comme chez mamie” Régressives & savoureuses “comme chez mamie” 

· 16,90 ·

La fameuse « sauci� e purée » de la Bra� erie
 Sauci� e de Toulouse de la maison Sicaba

The “puree sausage” from Bouillon Bara� e
  suggestion : et pourquoi pas un Gin tonique ?

Les cheesy coquille� es / jambon
Coquille� es, jambon blanc, crème de Comté & champignons

Shell pasta, white ham, Comté & mushroom cream

Le Croc’ BB
Pain de mie, Comté, jambon blanc, épinards & frites

Sandwich bread, Comté, white ham, spinach & fries

Bœuf bourguignon à l’ancienne
sauté de bœuf, sauce vin rouge, lardons, champignons,

oignons caramélisés & écrasé de pommes de terre
Traditional beef bourguignon & mashed potatoes

  suggestion : un verre de Pinot Noir d’Alsace
· 16,90 ·

Filet de canard (de la vallée des Cau� es) sauce choco / vin **   
Duck breast, chocolate & wine sauce

  suggestion : un verre de bordeaux rouge Le Grand Verdus
· 23,50 ·

Bave� e charolaise (Bœuf charolais Label Rouge 250 gr.), sauce St-Marcellin ** 
Charolais beef flank steak, Saint-Marcellin cheese sauce

  suggestion : un verre de gamay du Chai St Olive 
· 23,50 ·

Nouveau ! : La côte de bœuf (Bœuf charolais Label Rouge)

Uniquement en semaine ! - de 1 kg à 1,5 kg pour 2 pers.    20 min.

“la moins chère de lyon”, sauce poivre & garnitures
The beef prime rib, from 1 kg to 1.5 kg for 2 people - only during the week !

· 65,00 · le kg ·

Nouveau ! : La bra� e de sauci� e de Toulouse de 1 kg à partager !
pour 2 personnes ou plus, sauce poivre & garnitures

Toulouse sausage of 1 kg, for 2 people or more, pepper sauce & garnishes
· 45,00 · le kg ·

· les viandes ·
Sélection francaise & de régionsSélection francaise & de régions

· Petites assiettes canailles ·
Pour  lancer les hositilités !Pour  lancer les hositilités !

Œuf-mayo tonnato : œuf bio, mayo. au thon, câpres & anchois     végé.
Organic egg, mayonnaise with tuna, capers & anchovies

· 5,90 ·

Velouté d’oignons & châtaignes - Onion & chestnut soup     végé.
· 6,90 ·

Tarte � ne champignons & bleu d’Auvergne      végé.
Thin tart with mushrooms & Auvergne blue cheese

· 7,50 · 

Salade Traboule : mesclun, lardons fumés, œuf dur, vinaigre� e lyonnaise  
Mesclun, smoked bacon, hard-boiled egg, Lyonnaise vinaigre� e

· 7,50 ·

Terrine de campagne de porc fermier de la maison Laborie
Country-style pork terrine

· 9,50 · 

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert & basilic
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

· 9,50 ·

Os à moelle au jus de viande & fleur de sel     15 min.
Bone marrow with gravy & fleur de Sel

· 12,00 · 

· Poissons & végétarien ·
avec du poisson frais !avec du poisson frais !

Fish & chips au balsamique & paprika, sauce tartare
Balsamic & paprika � sh & chips, tartar sauce

  suggestion : la Piste noire, bière ambrée de la Bra� erie des Cimes
· 16,90 ·

Tartare de saumon façon thaï : soja, sésame, gingembre, citron vert, basilic **
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil 

  suggestion : un verre de Chapeau Melon de Loire
· 19,50 ·

Tarte du moment veggie & mesclun de salade      végé. 
La sélection de TartàClo - Lyon 3ème

Veggie tart of the moment from TartàClo (Lyon 3) & mixed salad
· 16,90 ·

· 7,90 ·

Millefeuille vanille & noix de pecan / Vanilla & pecan millefeuille
· 

Crème brûlée praline rose / Crème brûlée with pink praline
· 

Flan maison vanille & caramel / Homemade vanilla & caramel flan
· 

Baba au rhum arrangé / Arranged rum baba
· 

Chou à la tropezienne insert pa� ion
Choux pastry with orange tropezienne cream & pa� ion fruit

· 
Tarte chocolat & caramel (Chocolat Wei� ) / Chocolate & caramel tart

· fromage ·

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”
Saint-Marcellin cheese IGP “Lyonnaise table”

· 7,50 ·

· 4,00 ·
Des thés d’origine aux mélanges inédits Lyonnais

Earl Grey 
Thé noir de Ceylan, extraits de citron

& de bergamote

Rooibos des Hespérides BIO

Thé vert Nahnah BIO 
Mariage d’un thé vert de caractère

& de menthe

Thé noir à la praline rose 
· 

Nos tisanes Détox
nous demander

thés & infusions
thés & infusions

· boissons chaudes ·

- hot drinks -- hot drinks -

· desserts ·

maisonmaison

· pour débuter, à partager... ou pas ! ·
les pépites de la Brasserie  !les pépites de la Brasserie  !

Croustillants d’andouille� es     15 min. - Crispy andouille� e crosmesquis 
· 8,50 ·

Le “fried-chicken”     15 min. - Cornflakes & corn crispy fried-chicken
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & maïs

tailletaille L (250 gr.) (250 gr.) · 12,00 ·

Escargots rôtis de la maison Valentin au beurre persillé     15 min.

Roasted snails from Maison Valentin with parsley bu� er
· 13,50 ·

& nos planchettes
de charcuterie - Charcuterie board

tailletaille L  · 19,50 ·
ou de fromages - Cheese board

tailletaille L · 19,50 ·



-  de nos régions  -
· apéritifs ·

· carte ·

G'vine Floraison · 40° 10,00
Cognac · maison Villevert · Gin de raisin

Mistral Gin Rosé · 40° 12,00
Forcalquier · Distillerie de Provence
Gin de plantes provençales

Gin Balthazar · 45° 12,00
Allier · Gin de malt & plantes d’Auvergne

Gin ADN · 43° 10,00
Distillerie du Rhône · fraîcheur & intensité

Gin Batch #1 · 43° 10,00 
Distillerie de Paris 

Gin du Mont Blanc · 43° 12,00
St-Gervais · notes d’agrumes & génépi

Balea Atlantic Gin · 40° 12,00
Pays basque · Gin salin & iodé

Gin San Roccu · 43° 12,00
Corse · notes de clémentine & citron

Gin Sothis · 42° 12,00
Rhône · Chapoutier · Gin de raisin

Le Gin · 42° 12,00
Calvados · Christian Drouin
Gin de pommes à cidre & genièvre

Gin n°44 · 44° 15,00
Gra� e · Comte de Gra� e
Gin de dégustation d’exception,
distillé par des parfumeurs

 - des Gins made in France -
accompagnés de Tonic BIO “La French s’il vous plait”

· gins tonicstonics ·

prix nets / service compris

-  à la pre� ion  -

Brasserie Météor
Bra� erie Alsacienne indépendante depuis 1640 ! 
Elle est le plus ancien site bra� icole de France 

Météor Pils · 5,0° 25cl25cl · 4,00 50cl50cl · 7,90 chope 1 lchope 1 l · 15,00 
Le fleuron de la bra� erie, légère & � nement houblonnée

Bra� in de saison 25cl25cl · 5,00 50cl50cl · 9,80 chope 1 lchope 1 l · 18,00
Nous consulter 
  supplémentsupplément  Picon / siropPicon / sirop · 3cl3cl · 1,00

-  en bouteille  -

Brasserie des Cimes
Bières artisanales élaborées à Aix-les-Bains, au cœur des Alpes

Aiguille Blanche · 5,0° · Bière Blanche : non � ltrée, ronde & épicée · 33cl33cl 6,90

Piste noire · 5,9° · Bière Ambrée : brillante, ronde & pui� ante · 33cl33cl 6,90

Hors piste · 6,5° · Bière Blonde : dorée, généreuse, riche en saveurs · 33cl33cl 6,90

· bières ·

Cidre Appie · 100% vergers français
33cl33cl · 6,9 0    75cl75cl · 16,00

L’Extra brut · 6,5° · BIO
Fruité & peu sucré

Le Poirée · 4,1° 
Pétillant & rafraîchi� ant

· cidres ·

· bulles ·
AOC Champagne coupecoupe 12cl12cl · 13,00 bouteillebouteille 75cl75cl · 65,00
notre sélection du moment
Champagne de producteur

Bouillon Bara� e
25 rue du bât d'argent

69001 Lyon

Horaires d'ouvertures :
ouvert tous les jours de 12:00 à 01:00

cuisine servie jusqu'à minuit
réservation par téléphone

au 04 27 01 24 79

Po� ibilité de commander à emporter

www.brasseriebouillonbaratte.com

 
Bouillon Bara� e accepte les modes de règlement suivants :

Espèces, Cartes bancaires, American Expre� 
Tickets restaurant, chèques restaurant, chèques déjeuner, 

chèques de table & chèques vacances
Bouillon Bara� e n'accepte pas les chèques,

merci de votre compréhension

Chef de cuisine :
Jordan Ma� eucci

Crédits :
design, déco & identité

Drach P. Claude

retrouvez-nous sur                  & 

L’information sur les allergènes est disponible
sur simple demande.

Veuillez vous adre� er à l’équipe. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération

2cl2cl ·       les anisésles anisés      ·  2cl2cl

- the aniseed -- the aniseed -
Le pastis Lyonnais · Anis des Gones · Distillerie de Lyon · 45,0°  4,00

Ricard · Pastis de Marseille · 45,0° 4,00 
Ricard "Plantes Fraîches" · frais & savoureux · 45,0° 4,00

Pastis des Alpes · Distillerie des Alpes · 45,0° 4,00

Absinthe Pernod · Distillerie de Thuir · 68,0° 6,50

4cl4cl ·       les oubliésles oubliés      ·  4cl4cl

- the forgotten -- the forgotten -

Dubonnet 6,50
Vermouth parisien à base de quinquina 

Quintinye Vermouth Royal  6,50
Apéritif charentais à base de pineau 

Folle envie 6,50
Apéritif charentais, cardamome & citron 

Suze 6,50
Apéritif occitan à base de gentiane 

Lillet blanc · rouge · rosé 6,50
Apéritif bordelais
à base de vin moelleux

Melonade Eyguebelle 6,50
Aperitif à base
de melon de Cavaillon

Byrrh 6,50
Apéritif occitan à base de vin

boissonsboissons

· sans alcool ·

à découvrirà découvrir
- to discover -- to discover -

 Mona Cra�  Soda · by Appie · BIO · 33cl33cl · 5,90
Cola artisanal  ou  Pomme pétillante  ou  Fraise - Framboise

boissons artisanales & cocktailsboissons artisanales & cocktails
- craft drinks & cocktails -- craft drinks & cocktails -

Thé glacé du moment · 33cl33cl · 4,20 
Diabolo aux fruits rouges · 33cl33cl · 5,90 

Spritz 0.0 · Sirop de Spritz, eau pétillante & orange · 25cl25cl · 7,50

Le Berlingot free · Sirop de Gin, viole� e, tonic & citron vert · 25cl25cl · 7,50

jus de fruitsjus de fruits
- fruit juice -- fruit juice -

Citron pre� é · 25cl25cl · 4,50 
Jus de fruits artisanal · L’arbre à jus · Rhône-Alpes · 25cl25cl · 4,20

Raisin / Pomme / Tomate 

eauxeaux
- - waterwater - -

Eau minérale plate    50cl50cl · 4,00    100cl100cl · 7,00

Eau minérale pétillante    50cl50cl · 4,00    100cl100cl · 7,00

brasserie
lyonnaise

· apérosapéros ·

cockorico

Tous les jours, 
de 17h à 19h !

Happy Hours !
sur nos

cocktails & bières

DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE

- les cocktails Cockorico 100% francais - 
création de Marc Bonneton à Lyon

Garden Smash · Gin, cordial d’agrumes & extrait de basilic · 12cl12cl · 10,00

South Beach · Rhum, orange, fruits de la pa� ion & gingembre · 20cl20cl · 10,00

Moscow Mule · Vodka, cordial de gingembre citronné · 20cl20cl · 10,00

Sex on the… · Vodka, jus d’ananas, cranberry, liq. de fruits rouges · 12cl12cl · 10,00

· Cocktails ·

Le Spritz · à la verse ! · Liqueur d’orange, Prosecco & eau pétillante

le verre 20clle verre 20cl · 10,00    le pichet 100clle pichet 100cl · 40,00


