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Tous les jours,
de 17h & 19k !
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. BIERES

- alapression -

BRASSERIE METEOR

Brasserie Alsacienne indé depuis 1640 !
Elle est le plus ancien site brassicole de France

Meétéor Pils - 50° 25cL- 400  50cL - 290
Le fleuron de la brasserie, légere & finement houblonnée

Brassin de saison 25cL- 500 50cL-980 cHopelL- 18,00
Nows consulter

chopEe 1L - 1500

SUPPLEMENT Picon / sirop - 3cL - 1,00
- en bouteille -
BRASSERIE DES CIMES
Biéres artisanales élaborées a Ain-les-Bains, au coewr des Alpes
Aigm’lle Blanche - 50° - Biére Blanche : non filtrée, ronde & éoicée - 33cL 6,90
Piste noire - 59 - Biére Ambrée : brillante, ronde & puissante - 33cL 6,90
Hors piste - 6,5° - Biére Blonde : dorée, généreuse, riche en saveurs - 33cL 6,90

J _DRES " & )

CIDRE APPIE - 100 vergers frangais
35cL- 6,90 75cL-16,00

L’Extra brut - 65° - BIO
Fruité & peuw sucré

Le Poirée - 41°
Petillant & rafraichissant

. APERITIFS°

- de nos régions -
26t s e AR G e 20
- THE ANISEED -
Le pastis Lyonnais - Anis des Gones - Distillerie de Lyon - 450° 4,00
Ricard - Pastis de Marseille - 450° 400
Ricard "Plantes Fraiches” - frais & savoureux - 450° 4,00
Pastis des Alpes - Distillerie des Alpes - 45,0 4,00
Absinthe Pernod - Distillerie de Thuir - 680° 6,50

s [ES OUBLIES - e

- THE FORGOTTEN -

Dubonnet 6,50  Lillet blanc - rouge - rosé 6,50

Vermouth parisien o base de quinquina.  Apéritif bordelais
1 base de vin moelleux
Quintinge Vermouth Royal 6,50 7% %"
Apéritif charentais & base de pineau Melonade Eyguebelle 6,50
! Aperitif a base
fPlaetiie 650 de melon de Cavailion
Apéritif charentais, cardamome & citron
Byrrh 6,50
Suze 6,50 Apéritif occitan o base de vin
Apéritif occitan & base de gentione

£ i gISSONS
.sABl\H;Alm"’l

A DECOUVRIR

- 10 DISCOVER -

Mona Craft Soda - by Appte - BIO - 33cL - 590
Cola artisanal ou Pomme pétillante ou Fraise - Frambotse

— BOISSONS ARTISANALES & COCKTAILS

- CRAFT DRINKS & COCKTAILS -
Thé glacé du moment - 33c. - 4,20
Diabolo aun fruits rouges - 33ci - 590
Spritz 0.0 - Sirop de Spritz, eau pétillante & orange - 25¢cL - %50
Le Berlingot free - Sirop de Gin, violette, tonic & citron vert - 25¢cL - %50

1

JUS DE FRUITS

- FRUIT JUICE -

Citron pressé - 25c. - 4,50

Jus de fruits artisanal - Larbre ¢ jus - Rhone-Alpes - 25ct - 4,20
Raisin / Pomme / Tomate

EAUX

- WATER -

Eau minérale plate  50ct- 400 100cL - 200
Eau minérale pétillante  50cL- 400 100cL - 200

- les cocktails Cockorico 100% francais -
création de Marc Bonneton a Lyon
Garden Smash - Gin, cordial dagrumes & extrait de basilic - 12cL - 10,00
South Beach - Rhum, orange, fruits de la passion & gingembre - 20cL - 10,00
Moscow Mule - Vodka, cordial de gingembre citronné - 20ct - 10,00
Sex on the... - Vodka, jus dananas, cranberry, lig. de fruits rouges - 12cL - 10,00

Le Spritz - a la verse ! - Liqueur dorange, Prosecco & eau pétillante
LE VERRE 20cCL - 10,00 L picHET 100cL - 40,00

. BULLES °

coupE 12ctL - 13,00

AOC Champagne

notre sélection du moment
Champagne de producteur

. gINS TONICS”

- des Gins made in France -
accompagnés de Tonic BIO “La French sl vous plait”

BOUTEILLE 75¢Ct - 65,00

G vine Floraison - 40° 10,00 Balea Atlantic Gin - 40° 12,00
Cognac - maison Villevert - Gin deraisin — Pays basque - Gin salin & iodé
Mistral Gin Rosé - 40° 12,00  Gin San Roccu - 43° 12,00
Gin de plantes provengales
, o Gin Sothis - 42° 12,00
Allier - Gin de malt & plantes dAuwvergne
Gin ADN - 45° A Le Gin - 42° 12,00
in . ), e .
DAL i iahein & bl NG Gaes | Crnstiors Dronin |1
Gin de pommes & cidre & geniévre
g.m. B{ atiz Zi § & 000 Gipnas . 44° 15,00
e e Grasse - Comte de Grasse
Gin du Mont Blanc - 43° 12,00  Ginde dégustation dexception,
St-Gervais - notes dagrumes & génépt distillé par des parfumeuwrs



- POUR DEBUTER, A PARTAGER... OU PAS ! -
LESPERITES IDIELAT BRASSER TE A

Croustillants dandouillettes @ 15 miN. - Crispy andouillette crosmesquis
8,50 -

Le “fried-chicken” @ 15miN. - Comnflakes & com crispy fried-chicken
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & mais
TAILLE L (250 GR.) - 12,00 -

Escargots rétis de la maison Valentin au bewrre persille @ 15 min.
Roasted snails from Maison Valentin with parsley butter
.13,50 -

& NOS PLANCHETTES

de charcuterie - Charcuterie board ou de fromages - Cheese board
TAILLE L - 19,50 - TAILLE L - 19,50 -

- PETITES ASSIETTES CANAILLES -
POUR LANCER LES HOSITILITES !

Euf-mayo tonnato : ceuf bio, mayo. au thon, cipres & anchois W» véck.

Organic egq, mayonnaise with tuna, copers & anchovies
590 -

Velouté d'oignons & chitaignes - Onion & chestrut soup N VEGE.
.6,90 -
Tarte fine champignons & bleu dAuvergne W7 véck.
Thin tart with mushrooms & Auvergre blue cheese
. %50 -
Salade Traboule : mesclun, lardons fumés, ceuf duwr, vinaigrette lyonnaise
Mesclun, smoked bacon, hard-boiled egg, Lyonnaise vinaigrette
. %250 .
Terrine de campagne de porc fermier de la maison Laborie
Country-style pork terrine
.950 .

Tartare de saumon fagon thai : soja, sésame, gingembre, citron vert & basilic

Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basi
- 950 -
- LES LYONNAISERIES - ’
; : ¢ Os a moelle aujus de viande & fleur de sel @ 15 M.
A LYON, ON NERIGOLE PAS AVEC LA TRADITION ! B Tk it e g Lo
- 16,90 - -12,00 -
L'andouillette beaujolaise (maison Bobosse), sauce moutarde ™™
Well grilled andouillette from Beawjolais, mustard sauce ml
9 suGGEsTION - un verre de chardonnay du Chai St Olive
Quenelle de brochet (Quenelles du Soleil - Lyon), sauce Nantua ™™ €920 mi. - F F r
Ul | LES SPECIALITES BB ”
L 2 Y REGRESSIVES & SAVOUREUSES "COMME CHEZ MAMIE
- 16,90 -

Salade de raviotes (du Dauphiné), mesclun, lardons fumés & pesto vert
Mesclun, smoked. bacon, raviotes du Douphiné & green pesto

- LES VIANDES -

SELECTION FRANCAISE & DE REGIONS
Beeuf bourguignon a lancienne
sauté de beeut, sauce vin rouge, lardons, ; :
oignons caramélisés & écrasé de pommes de terre
Traditional beef bourquignon & mashed potatoes
¥ sucGEsTION : un verre de Pinot Noir dAlsace
.16,90 -

*

Filet de canard (de la vallse des Causses) sauce choco / vin ™
Duck breast, chocolate & wine sauce
9 SUGGESTION : un verre de bordeaux rouge Le Grand Verdus
- 23,50 -

Bawvette charolaise (Beuf charolais Label Rouge 250 gr.), sauce St-Marcellin ™™
Charotais beef flank steak, Saint-Marcellin cheese sauce

9 sucGEsTION - un verre de gamay du Chai St Olive
-23,50 -

Nouveau ! : La cote de boeus (Beeuf charotais Label Rouge)
Uniquement en semaine ! - de 1 kg a 1,5 kg pour 2 pers. €@ 20 M.
“la. moins chére de lyon”, sauce poivre & garnitures
The beef prime rib, from 1 kg to 1.5 kg for 2 people - only during the week !
- 65,00 - le kg -

Nouveau ! : La brasse de saucisse de Toulouse de 1 kg a partager !

pour 2 personnes ou plus, sauce poivre & garnitures
Toulouse sausage of 1 kg, for 2 people or more, pepper sauce & garnishes

- 45,00 - le kg -

La fameuse « saucisse purée » de la Brasserie
Saucisse de Toulouse de la. maison Sicaba

The ‘puree sausage’ from Bouillon Baratte
9 SUGGESTION : et pourquot pas un Gin tonique ?

Les cheesy coquillettes / jambon
Coqullettes, jambon blanc, creme de Comté & champignons

Shell pasta, white ham, Comté & mushroom cream

Le Croc’ BB
Pain de mie, Comté, jambon blanc, épinards & frites
Sandwich bread, Comté, white ham, spinach & fries

- POISSONS & VEGETARIEN -
AVEC DU POISSON FRAIS !

Fish & chips au balsamique & paprika, sauce tartare
Balsamic & paprika fish & chips, tartar sauce
9 sucGESTION : la Piste notre, biére ambrée de la Brasserie des Cimes
- 16,90 -

Tartare de saumon fagon thai : soja, sésame, gingembre, citron vert, basilic ™
Thai-style salmon tartare : soy, sesame, ginger, lime & basil
9 sucGEsTION : un verre de Chapeau Melon de Loire
-19,50 -

Tarte du moment veggie & mesclun de salade W7 véck.
La sélection de TartaClo - Lyon 3™
Veggie tart of the moment from TartaClo (Lyon 3) & mined salod
. 16,90 -

** les accompagnements : Fcrasé de pommes de terre au bewrre
Riz pilaf - Petits legumes de saison glacés - Salade
Mashed potatoes - Pice pilaf - Glazed seasonal vegetables - Salad,



MENU
. ENFANTS °

Coquillettes & jambon ou Fish & chips + une coupe de glace

Shell pasta, white ham or Fish & chips +  cup of icecream

. FROMAGE *

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”
Saint-Marcellin cheese IGP “Lyonnaise table”
. 250

. SSERTS © _ K A
DE/WSUN

290 .
Millefewille vanille & noix de pecan / Vanila & pecan milefeuille
Créme bralée praline rose / .Créme brilée with pink praline
Flan maison vanille & caramel. / Homemade varila. & caramel flan
Baba au rhum afrW / Arranged. rum baba

Chou & la tropezienne insert passion
Choun pastry with orange tropezienne cream & passion fruit

Tarte chocolat & caramel (Chocolat Weiss) / Chocolate & caramel tart

~

NS GHAUDES '

IHES&\NFUMONS

Des thés dorigine aux mélanges inédits Lyonnais
Earl Grey Thé vert Nahnah BIO

Thé noir de Ceylan, extraits de citron Mariage dun thé vert de caractére
& de bergamote & de menthe

Rooibos des Hespérides BIO Thé notr a la praline rose

"~ poIsso

Nos tisares Détox
nous demander

CAFiﬁiCHDCOLAT

100% araBICA BIO

French Coffee - 12ct 250
au calvacdos

Grog au miel - 12c. 6,50

Pause Café 250
Liqueur de café, expresso & vodka

Expresso - Déca. 2,30
Café notsette 2,50
Double café 4,50

Chocolat Chaud maison 4,50
Cacao poudre de chez Weiss

NO

sélection de vins VHNS ® culture raisonnée
de ’ & respect
a la verse* du terroir*
*Pour plus de
pépites & grands vins,
consulterz notre carte des vins
i I BLANCS v i
Le pot de la maison

12cL- 490 50cL-1%280

Loire - Chapeau Melon - VDF Loire - BIO - @
Domaine Huchet

Assemblage de melon de bourgogne & de sawwignon.
Un registre floral relevé dune touche dexotisme

Rhéne - Chardonnay, - VDF - Chai St Olive - Lyon 6 6,90 28,00 38,00
En collaboration avec la. Brasserie

Anjou - L 'Echappée - BIO

Domairne du Fief Noir

Un grand Chenin qui est la pure expression du terrotr
Méconnais - AOC Macon-villages - @
Domaine Coteaun des Margots

Lenpression du chardonnay de Bourgogne. Fleurs blanches, complexité & fruité

6,30 2500 34,50

790 31,60 45,00

6,90 28,00 38,00

- MOELLEUX -

Sud-Ouest - Chambre dAmowr - VDF Sud-Ouest
Lionel Osmin

Assemblage gros manseng - sauuignon.
Un moellewx aérien et exotique, une vraie gourmandise en botche

RQUGES

Le pot de la maison
12cL- 490 50cL-1%280

590 2400 33,00

Bordeaux - Merlot - Cabernet Sauwvignon
Chateau Le Grand Verduws
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif !

Roussillon - Petit ModAtmour - BIO
Domaine Modat - AOC Cétes du Roussillon
La cuvée plaisir de la famille, tout en gourmandise et en légéreté !

6,30 2500 34,50
6,50 26,50 36,00

Alsace - Pinot Noir - DEMETER - @
Domaine Engel
Un jus friand & gourmand. o décowrir !

Rhéne - Gamay - VDF - Chai St Olive - Lyon 6™
En collaboration avec la. Brasserie

I

Provence - IGP Méditerranée
Domaine des Diables
Rosé de fruit avec une belle fraicheur en fin de bouche

790 31,60 4500

6,90 28,00 38,00

R0SE L TR

590 24,00 33,00




L'information sur les auergén@s est disponible
swr simple demande.
Vewillez vous adresser Zeque

Labus dalcoot est dangereux pour la. santé,
a consommer avec modération

Bouillon Baratte

25 rue du bat d'argent
69001 Lyon

Horaires dowvertures :

ouverttowsé@s‘/,‘oursdeZZ 00 a 01.00
cuisine servie, MW ‘o minuit
réservation par
au 04 27 01 24 79

Possibilité de commander & emporter

WWW.BRASSERIEBOUILLONBARATTE.COM
retrouvez-nous sur facebook & ‘lwstagnam

Bouillon Baratte accepte les modes de réglement suivants :
Especes, Cartes bancaires, American Express
Tickets restaurant, chéques restaurant, cheques déjeuner,
cheques de table & cheques vacances
Bouillon Baratte n'accepte pas les chéques,
merci. de votre compréhension
Chef de cuisine :
Jordan Mattewucct
Crédits :

design, déco & identité
Drach P. Claude

prix nets / service compris



