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Vous recherchez un liew pour féter un anniversaire, un baptéme,
un mariage ou bien encore un événement dentreprise ?
La brasserie Bouillon Baratte vous propose
wn moment sur mesure chaleurewx & en toute convivialite.

Situé en plein coewr de la presquiile lyonnaise, nows vous proposons
une cuisine de produits locawx & de saison, faite maison.
Un instant gowrmand. en plein centre de Lyon powr tous vos événements.

A tres bientot !




- NOS ESPACES PRIVATISABLES -

LA TABLE D'HOTES

capacité daccueil : 14 personnes / swrface : 17 m?

Notre petite mezzanine
privilégiée & discrete,
coté terrasse,
suplombant notre bar
: et vous acceulllant dans
| wee atmosphére intimiste
autour dune belle table
“de famille”

LA MEZZANINE

capacité daccueil : 35 personnes / surface : 40 m? /' configuration : au choix

Notre grande mezzanine | .
cote verriere,
dominant la grande

- NOS ESPACES PRIVATISABLES -

LE RESTAURANT & SA TERRASSE

capacité daccueil : 120 personnes assises ou 250 debouts en formule cocktail

surface : 300 m?

0 s

Profiter de lintégralité

de notre brasserie, ot le | ——

vintage de la. pierre et ETD

du granito le dispute &
la chalewr des botseries
et des banquettes.
Grande salle, espace
bar, salle sous verriére
& mezzanines

accueilleront tous vos

LES PLUS !
- Notre élégant bar
a votre disposition

- Notre belle terrasse
close et végetalisée
de 55 m? peut

Vous receyotr
toute lannee

Pour toute réservation de groupes, privatisation ou autre demandle
nous vous witons a contacter notre équipe
auw 04 78 39 58 58, ou par mail : bouillonbaratte@orange. fr



W0oS MENUS -

“menus @ titre indicatif ; les plats sont suscep-
tibles de changer en fonction des saisons.

prix net par personne, taxes & service compris (12,75%)

Choix unique de menu
pour lensemble des conwives ou sélection a lavance par conwive.
En cas dollergie alimentaire, les conwives verront avec notre responsable de salle
sur place pour trouver une solution sur mesure.

i
REFORMUL e
BRA@%LRE E.Y@NN%ISE

- midi & sotr -
Un menu awx couleurs de la ville de Lyon & de la tradition gastronomique !

29€T11C

CEuf-mayo tonnato W» VvEck.
ou

Terrine de campagne de porc fermier

Beeuf bowurguignon a lancienne
ou

Salade de raviotes du Dauphiné
Mesclun de salade, lardons fumeés, ravioles & pesto vert

ou

Tarte du moment veggie & mesclun de salade W» véck.

Flan maison vanille & caramel
ou

Baba au rhum arrangé

* Kk Kk

Si enwie ! Supplément fromage : 5€ par personne

*menus & titre indicatif, les plats sont susceo-
tibles de changer en fonction des saisons.

Choix unique de menu
pour lensemble des conwives ou sélection a lavance par conwive.
En cas dollergie alimentaire,. les conwives verront avec notre responsable de salle
sur place pour trouver une solution sur mesure.

TRE MENY
" pRESTIGE

- midi & sotr -
Un menu qui propose une cuisine authentique & raffinée powr un repas de qualité !
S0€ TT1C

Tartare de saumon fagon thai
ou

Paté en crotite de la maison Bobosse
Filet de canard poélé, sauce a la potre
& petits léqumes
ou

Ballottine de la mer, sauce crustacée
& garniture de saison

Tarte chocolat & caramel (Chocolat Weiss)
ou

Millefeuille vanille & noix de pecan

Si enwie ! Supplément fromage : 5€ par personne

prix net par personne, taxes & service compris (12,75%)




tibles de changer en fonction des saisons.

Choix unique de menu
pour lensemble des conwives ou sélection a lavance par conwive.
En cas dollergie alimentaire,. les conwives verront avec notre responsable de salle
sur place pour trouver une solution sur mesure.

- midi & sotr -
Un menu idéal pour se laisser porter par une cuisine gourmande & de saison !

38€T1C

Velouté doignons & chataignes W véck.
ou

Tarte fine champignons & bleu dAuvergne W» vece.

Piece du boucher (180 gr.), sauce St-Marcellin
Boeuf Charotais Label Rouge du Bourbonnais

ou

Tartare de saumon fagon thai & mesclun de salade

ou

Tarte du moment veggie & mesclun de salade W# véct.

Baba au rium arrangé

ou

Chou a la tropezienne insert passion

* ok Kk

Si enwie ! Supplément fromage : 5€ par personne

*menus & titre indicatif, les plats sont susceo-

prix net par personne, taxes & service compris (12,75%)

NAOJ nmuww

- du lundi au vendredi, uniquement le midi -
Un menu du jour 100% maison, avec des produits frais & de saison

24,90 € TTC

.590 -
Lentrée suggestion du jour” pour commencer !

13,90 -
Le plat du jour™ mijoté selon linspiration du chef /
La péche du moment™ selon arrivage !/
La suggestion végé™ W» véck.

.590 -
Les desserts de la carte au choix, au prix déjeuner !

*demandez-nous !

NS
oRESTATIC
NOSSUR MESURE

- VOTRE BUFFET-COCKTAIL SUR MESURE -

Notre chef vous propose de confectionner votre buffet ou cocktail sur mesure
en fonction des saisons & de vos envies.
Cocktails apéritifs, dinatoire ou buffet gourmand, notre équipe est a votre écoute.

Piece salée froide ou chaude
Plece sucrée
2,5 € TTC la picce



_ PAR PERSONNE -

Eau minérale (plate ou gazeuse - 1 bouteille pour 2 personnes)
+ 1 verre de Vin par personne (12cl) + Café ou thé

8,50€ TTC

Eau minérale (plate ou gaizeuse - 1 bouteille pour 2 personnes)
+ 1 bouteille de Vin pour 3 personnes (75cl) + Café ou the

15,00€ TTC

Apéritif (biere, kir, apéritif maison ou sans alcool)
+ Eau minérale (plate ou gazeuse - 1 bouteille powr 2 personnes)
+ 1 bouteille de Vin pour 3 personnes (75cl) + Café ou the

20,00€TTC

Coupe de champagne « Lenoble » brut
10,00€ TTC

BRASSERIE
LYONNAISE

Pour toute réservation de groupes, privatisation ou autre demande
nous vous witons a. contacter notre équipe
au 04 78 39 58 58, ou par mail : bouillonbaratte@orange. fr

25 rue du bat d'argent - 69001 Lyon / Ouvert tous les jowrs de midi o minuit

WWW.BRASSERIEBOUILLONBARATTE.COM
retrowuvez-nous sur facebook & ‘sttugmm



