
à partager... ou pas !
- For sharing... or not -- For sharing... or not -

Fried-chicken maison (250 g), sauce curry     15 min.� �����
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & maïs
���������������������������������������
����������
������
��

Stracciatella italienne (250 g) & pesto vert� �����
	�����������������������������������

Planche� e d’antipasti / charcuterie de région� ( taille( taille L ) )  �����
��������������������������
�����������

Planche� e de fromages� ( taille( taille L ) )  �����
������������

lyonnaiseries
- Lyon specialties -- Lyon specialties -

Andouille� e beaujolaise, sauce échalote  + acc.� �����
de la Maison Bobo� e
�����������������
����������������
������������������
��
suggestion    : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Quenelle de brochet, sauce Nantua  + acc.     20 min.� �����
des Quenelles du Soleil à Lyon
������
�������������
����
��
suggestion    : un verre de Mâcon-villages

+ acc. = accompagnement à choisir :
Ratatouille  /  Salade  /  Frites  /  Mélange de céréales
�����������������������
��������� ���������­�����������������������������

petites assiettes canailles
- Small plates -- Small plates -

Œuf-mayo basilic      végé.� ����
œuf bio de la Ba� e Cour à Chaponnay
����������������������

Gaspacho andalou      végé.� ����
�����
�������������

Tarte � ne méditérannéenne façon Tatin      végé.� ����
�������������
���������������������

Salade Traboule� ����
mesclun, lardons fumés, œuf dur & vinaigre� e lyonnaise
�����
���������������������
����������������������������������

Accras antillais & sweet chili sauce� ����
���������������������������������
��

Terrine de campagne de porc fermier de la Maison Laborie� ����
��
����
��������������������������������������

Ceviche de poi� on du moment & leche gin-agrumes� �����
­������������������
�
���������

Escargots rôtis au beurre persillé      15 min.� �����
6 escargots de la maison Valentin en Bourgogne
����������������������������������������
��
����
��������������
����

sur le pouce
- Quick & easy -- Quick & easy -

Tartare de bœuf “cla� ique”, frites & salade�� �����
��������������������������������������

Pita de veau con� t au citron, crudités & tzatziki, � �����
accompagné de frites & salade
����������������������������������������������������������������������

nos salades
- salads -- salads -

Salade César - l’authentique� �����
Filet de poulet, salade romaine, sauce césar, oeufs dur,
anchois & parmesan 
�����
��������������� �����������������������������������
���
���������������������
���������������������������������

Salade de ravioles du Dauphiné� �����
Ravioles du Dauphiné, mesclun de salade, pesto vert,
bleu d’Auvergne, tomates con� tes
��
��������������������
�������������������
����
�����������������������������

Salade méditérannéenne� �����
Gambas croustillantes, mesclun, tzatziki & légumes grillés 
����������������������������������������������
��������������������������������

Steak de thon à la sicilienne� �����
 �������
�������
��������
suggestion    : un verre de muscat du Rou� illon

Broche� e de pluma de cochon mariné,� �����
chorizo & poivron
 ��������������������������
�������������������������
suggestion    : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Filet de canard de la vallée des Cau� es� �����
�
�������������������������������
����
suggestion    : un verre de bordeaux Le Grand Verdus

Côte de veau Tomahawk de 400 à 500 gr.� ����������
�������������������
���������������

Côte de bœuf charolaise de 1 à 1,5 kg.     15 min.� ����������
��������������
�����������������

La bra� e de sauci� e de Toulouse de 1 kg ���������� 
��
��
�����
������������

sauces au choixau choix��
����
������������

Chimichurri  /  À l’échalote  /  Saint-Marcellin  /  Curry
�������
������
������� ���������
������� ����
�������������������
��������
������
��

accompagnements au choixau choix��
�������������������

Ratatouille   /   Salade   /  Frites   /  Mélange de céréales
������
��������� ���������­����������������������������

cet été· sur lesur le grill ·

La fameuse sauci� e de la bra� erie� �����
notre plat signature, grillé cet été !
��������
����
���������������������������������������
������
suggestion    : et pourquoi pas un Gin tonic ?

· locavore ·

À la bra� erie, nous avons la volonté de travailler autant que 
po
 ible avec des acteurs Lyonnais ! Nos dernières collabs : 

Le Chai St Olive dans le 6ème, les cocktails de Marc Bonneton, 
la Boulangerie de la Liberté & les Quenelles du Soleil...

À suivre !



entrée �����������
l’entrée suggestion du jour - demandez-nous !

�����������������������
�����
���

plats ������������
le plat du jour - demandez-nous !

�������������������������
�����
���
·

la pêche du moment - demandez-nous !
��������������������
�����
���

·
la suggestion végé     végé. - demandez-nous !

����������������
��������������������
�����
���

desserts �����������
les de� erts de la carte au choix
��������������������������������������


·
café gourmand   ������

��
�����������

formules
formules

· au déjeuner ·

du lundi au vendredi
de 12h à 15h

Entrée  +  Plat  + De� ert
Entrée  +  Plat   ou   Plat  +  De� ert

�����
�����

     La Bra� erie vient de � nir son audit   
et décroche son 1er macaron !

Ce label valorise une cuisine maison, le respect des saisons, 
des produits frais, la durabilité des approvisionnements

& le bien-être au travail.

du fromage 
- cheese -- cheese -

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”� ����
 ����
�����������������	��������������������

���������������������������������������������
����������
�	��	������

Pour les gones
- for kids -- for kids -

Nuggets & frites  ou  Sauci� e & frites + coupe de glace� �����
�
������������������� �
������������������
��������������

les desserts 
- desserts -- desserts -

Millefeuille caramélisé pa� ion - ananas� ����
����������
����������������������������������
����

Crème brûlée praline rose� ����
��������¡���������������������

Flan maison vanille & caramel� ����
�������������������������������

Baba au rhum arrangé� ����
����������
������

Salade de fruits maison� ����
�����������
��������

Pavlova fraise & rhubarbe� ����
����������������������������
����

Café gourmand (uniquement le midi)� ����                   
��
�����������������
���������

· ecotable ·

�����������

notre menu
notre menu

· lyonnais ·

entrées
Salade Traboule : mesclun de salade, lardons fumés,

œufs durs & vinaigre� e lyonnaise
 ������������������������
����������������������������������

·
Terrine de campagne de porc fermier de la Maison Laborie

��
����
��������������������������������������

plats
Salade de ravioles du Dauphiné : ravioles, mesclun

de salade, pesto vert, bleu d’Auvergne & tomates con� tes
��
��������������������
�������������������
����
�����������������������������

·
L’institutionnelle andouille� e au four  + acc.

de la Maison Bobo� e
����
����������������
������

·
Quenelle de brochet façon cuillère,    20 min.

sauce crustacés   + acc.
������
��������������������
��

+ acc. = accompagnement à choisir dans la liste :
Ratatouille   /   Salade   /  Frites   /  Mélange céréales

+ acc. = �������������������
������
��������� ���������­����������������������������

desserts
Crème brûlée praline rose 
���������¡���������������������

·
Baba au rhum�
�����������
������

Supplément fromage :��������
��������
��������

1/2 Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”
��¢� ����
�����������������	��������������������

Happy Hours ! sur nos cocktails & bières,
tous les jours, de 17h à 19h !

· happy hours !
happy hours ! ·

cockorico
DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE



Happy Hours ! sur nos cocktails & bières,
tous les jours, de 17h à 19h !

· happy hours !
happy hours ! ·

cockorico
DE LA BRASSERIEDE LA BRASSERIE

nos bières
-  à la pre� ion  -

Brasserie Météor
Bra� erie Alsacienne indépendante depuis 1640 ! 
Elle est le plus ancien site bra� icole de France 

Météor Pils · 5,0° 25cl25cl · ���� 50cl50cl · ���� chope 1 lchope 1 l · ����� 
Le fleuron de la bra� erie, légère & � nement houblonnée

Bra� in de saison 25cl25cl · ���� 50cl50cl · ���� chope 1 lchope 1 l · �����
Nous consulter 
  supplémentsupplément  Picon / siropPicon / sirop · 3cl3cl · ����

-  en bouteille  -

Brasserie des Cimes
Bières artisanales élaborées à Aix-les-Bains, au cœur des Alpes

Aiguille Blanche · 5,0° · Blanche non � ltrée, ronde & épicée · 33cl33cl ����
Piste noire · 5,9° · Ambrée brillante, ronde & pui� ante · 33cl33cl ����
Hors piste · 6,5° · Blonde dorée, généreuse, riche en saveurs · 33cl33cl ����

apéritifs
-  de nos régions  -

Cidre Appie · 100% vergers français

33cl33cl · ����    75cl75cl · �����
L’Extra brut · 6,5° · BIO

Fruité & peu sucré
Le Poirée · 4,1° 

Pétillant & rafraîchi� ant

& cidres

bulles

à découvrirà découvrir
- to discover -- to discover -

 Mona Cra�  Soda · by Appie · BIO · 33cl33cl · ����
Cola artisanal  ou  Pomme pétillante  ou  Fraise - Framboise

boissons artisanales & cocktailsboissons artisanales & cocktails
- craft drinks & cocktails -- craft drinks & cocktails -

Thé glacé du moment · 33cl33cl · ���� 
Limonade maison · 33cl33cl · ���� 

Orgeat Fizz free · Sirop d’orgeat, jus de citron, eau gaz. · 25cl25cl · ����
Spritz 0.0 · Sirop de Spritz, eau pétillante & orange · 25cl25cl · ����

jus de fruitsjus de fruits
- fruit juice -- fruit juice -

Citron pre� é · 25cl25cl · ���� 
Jus de fruits artisanal · L’arbre à jus · Rhône-Alpes · 25cl25cl · ����

Jus de saison / Pomme / Tomate 

eauxeaux
- - waterwater - -

Eau minérale plate    50cl50cl · ����    100cl100cl · ����
Eau minérale pétillante    50cl50cl · ����    100cl100cl · ����

G'vine Floraison · 40° · Cognac · maison Villevert ����
Mistral Gin Rosé · 40° · Forcalquier · dist. de Provence �����
Gin Balthazar · 45° · Allier �����
Gin ADN · 43° · Distillerie du Rhône ����
Gin Batch #1 · 43° · Distillerie de Paris �������
Gin du Mont Blanc · 43° · Saint-Gervais �����
Balea Atlantic Gin · 40° · Pays basque �����
Gin San Roccu · 43° · Corse �����
Gin Sothis · 42° · Rhône · Chapoutier �����
Le Gin · 42° · Calvados · Christian Drouin �����
Gin n°44 · 44° · Gra� e · Comte de Gra� e �����

 - des Gins made in France -
accompagnés de Tonic BIO “La French s’il vous plait”

· gins ·

2cl2cl ·       les anisésles anisés      ·  2cl2cl

- the aniseed -- the aniseed -
Le pastis Lyonnais · Anis des Gones · Distillerie de Lyon · 45,0°  ����
Ricard · Pastis de Marseille · 45,0°� �����
Pastis des Alpes · Distillerie des Alpes · 45,0°� ����
Absinthe Pernod · Distillerie de Thuir · 68,0°� ����

4cl4cl ·       les oubliésles oubliés      ·  4cl4cl

- the forgotten -- the forgotten -
Dubonnet · Vermouth parisien à base de quinquina� ����
Quintinye Vermouth Royal�· Apéritif charentais à base de pineau � ����
Suze · Apéritif occitan à base de gentiane � ����
Lillet blanc · rouge · rosé · Apéritif bordelais à base de vin moelleux� ����
Melonade Eyguebelle · Apéritif à base de melon de Cavaillon� ����
Byrrh · Apéritif occitan à base de vin� ����

-  servi à la verse !  -
Liqueur d’orange, Prosecco & eau pétillante

le verre 20clle verre 20cl · �����     le pichet 100cl le pichet 100cl · �����

Champagne · AOC · notre sélection du moment
la coupe 12clla coupe 12cl · �����     la bouteille 75cl la bouteille 75cl · �����

sans alcool

- les cocktails Cockorico 100% francais - 
création de Marc Bonneton à Lyon

Garden Smash · 12cl12cl� �����
Gin, cordial d’agrumes & extrait de basilic
South Beach · 20cl20cl �����
Rhum, orange, fruits de la pa� ion & gingembre 
Moscow Mule · 20cl20cl �����
Vodka, cordial de gingembre citronné
Pornstar Martini · 12cl12cl �����
Vodka, jus d’ananas, cranberry, liq. de fruits rouges

· Cocktails ·

le Spritz



sélection de vins
de copains
à la verse*

culture raisonnée
& respect

du terroir*
*Pour plus de

pépites & grands vins,
demandez notre carte des vins

nosnos
· vins ·

blancsblancs

Loire · Chapeau Melon · VDF Loire · BIO ·  � ����� ������ �����
Domaine Huchet
A� emblage de melon de bourgogne & de sauvignon.
Un registre floral relevé d’une touche d’exotisme

Rhône · Chardonnay · VDF · Chai St Olive · Lyon 6� ����� ������ �����
En collaboration avec la Bra� erie

Rou� illon · Petit ModAt’mour · BIO� ����� ������ �����
Domaine Modat · AOC Côtes Catalanes
Un très joli blanc du Rou� illon, un vin rond et tendu

Rhône · AOC Crozes-Hermitage� ����� ������ �����
Domaine le Pavillon
Un vin blanc de caractère et plein de complexité

- moelleux - - moelleux - 
Sud-Ouest · Chambre d’Amour · VDF Sud-Ouest� ����� ������ ������
Lionel Osmin
A� emblage gros manseng - sauvignon.
Un moelleux aérien et exotique, une vraie gourmandise en bouche

Provence · AOC Côtes de Provence · BIO · � ����� ������ �����
Cuvée Guillaume · Madivin 
Coup de cœur ! Une jolie tension, du volume, du fruit frais.

rosérosé

rougesrouges

Bordeaux · Merlot - Cabernet Sauvignon� ����� ������ �����
Château Le Grand Verdus 
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif !

Rhône · Alexandra · AOC Cairanne� ����� ������ �����
Madivin
Un vin qui a du corps, de la pui� ance et qui sent le soleil !

Alsace · Pinot Noir · DEMETER · � ����� ������ �����
Domaine Engel
Un jus friand & gourmand à découvrir !

Rhône · Gamay · VDF� ����� ������ �����
Chai St Olive · Lyon 6ème 

En collaboration avec la Bra� erie

La bra� erie a été lauréate 2 années consécutives
du concours “Votre Meilleur Resto De Quartier”.

Une 1ère place décrochée grâce aux votes des internautes !
Une vraie récompense pour notre équipe qui tient chaque jour

à � déliser un peu plus la clientèle de quartier. 

· meilleurmeilleur resto ·

boissons chaudes
- hot drinks -- hot drinks -

Champagne · AOC la coupe 12clla coupe 12cl · �����     la bouteille 75cl la bouteille 75cl · �����
Notre sélection du moment

champagne
champagne

de quartier

��������
�	��	������

servis au verre ou pot lyonnais
en Blanc  /  en Rouge  /  en Rosé

le verre 12cl le verre 12cl  ·  ����        le pot 50cl     le pot 50cl  ·  �����

les vins de la maison

4 cl  -  4 cl  -  Nos autres pépites  -  4 cl   -  4 cl 

Liqueur de Génépi · 40° · Distillerie des Alpes� ����
Bénédictine DOM · 43° · Elixir des Bénédictins de l’abbaye de Fécamp� ����
Verveine · 25° · Maison Jacoulot� ����
Menthe Poivrée · 21° · Maison Jacoulot � ����
Citron · 26° · Maison Jacoulot� ����
Mandarine · 40° · Maison Eyguebelle� ����
Poire · 35° · Maison Eyguebelle� ����
Crème de ca� is de Dijon IGP · 20° · Maison Gabriel Bourdier� ����
La Serpole� e · 17° · Maison Eau de Grenouille� ����

4 cl  -  4 cl  -  La Maison Chartreux  -  4 cl  -  4 cl

Depuis 1764 les Pères Chartreux nous proposent une production
de liqueur d’exception, voici notre sélection :

La Gentiane · 22°� ����
La Noix · 23°� ����
Chartreuse M.O.F · 45°� �����
Cuvée spéciale créée en collabora-
tion avec les Meilleurs Ouvriers de 
France-Sommeliers (M.O.F.)

Chartreuse Jaune · 43°� ����
Chartreuse Verte · 55°� ����
Chartreuse Elixir · 56°� �����
Commémore les 400 ans de la 
remise du manuscrit de l’Élixir de 
longue vie aux Pères Chartreux.

La liqueur exceptionnelle du 9ème centenaire · 47° ·   � �����
Cuvée spéciale créée en 1984 par les Pères Chartreux pour commémorer le 
900 e anniversaire de la fondation de l’Ordre des Chartreux par St-Bruno.

thés & infusionsthés & infusions
Earl Grey · Thé noir de Ceylan, extraits de citron & de bergamote  ����
Thé vert Nahnah · BIO · Thé vert de caractère & menthe� �����
Thé noir à la praline rose  ����
Rooibos des Hespérides · BIO ����
Nos tisanes Détox · Nous demander ����

café & chocolatcafé & chocolat
·  cafécafé 100% arabica BIO 100% arabica BIO ·

Expre� o · Décaféiné� ����
Café noise� e� ����
Double café � ����
Cappuccino � ����
Grog au miel · 12cl12cl� ����

Chocolat Chaud� ����
cacao de chez Wei� 
French Co� ee · 12cl12cl� ����
au calvados 
Pause Café� ����
liqueur de café, expre� o & vodka

liqueurs


