A PARTAGER... OU PAS !
- FOR SHARING... OR NOT -

Fried-chicken maison (250 g), sauce curry. @ 15 min.
Poulet des Dombes croustillant au cornflakes & mais

12,00

Homemade cornflakes & corn crispy fried-chicken, curry sauce

Stracciatella italienne (250¢) & pesto vert

ltalian stracciatella & green pesto

Planchette dantipasti / charcuterie de région (1aiLie L) 19,50

Antipasti & regional charcuterie board

Planchette de fromages

Cheese board

12,00

(rarLe L) 19,50

PETITES ASSIETTES CANAILLES
- SMALL PLATES -

CEuf-mayo basilic W» vEGE. 5,90
ceuf bio de la Basse Cowr o Chaponnay,

Organic basil egg mayo

Gaspacho andalou W» vick. 6,90
Andalusian gazpacho

Tarte fine méditérannéenne facon Tatin W»# VEGE. 750
Mediterranean-style thin tart Tatin

Salade Traboule 7,50
mesclun, lardons fumés, ceuf dur & vinaigrette lyonnaise '

Mesclun, smoked bacon, hard-boiled eqg & Lyonnaise vinaigrette

Accras antillais & sweet chili sauce 8,50
Antillean accras & sweet chili sauce

Terrine de campagne de porc fermier de la Maison Laborie 9,50
Country-style pork terrine from Maison Laborie

Ceviche de poisson du moment & leche gin-agrumes 13,50
Fish ceviche & citrus-gin leche

Escargots rotis au beurre persille @ 15 mix. 13,50

6 escargots de la maison Valentin en Bourgogne
6 roasted snails from Maison Valentin (Burgundy)

. LOCAVORE "

A la brasserie, nous avons la volonté de travailler autant que
possible avec des acteurs Lyonnais ! Nos derniéres collabs :
Le Chai St Olive dans le 6™, les cocktails de Marc Bonneton,
la Boulangerie de la Liberté & les Quenelles du Soleil...

7 Wi
W

)

GRILL"

CET ETE

BT e e

La fameuse saucisse de la brasserie 16,90

notre plat signature, grillé cet été !/

The famous sausage from the Brasserie, grilled this summer!
SUGGESTION ¥ : et pourquoi pas un Gin tonic ?

Steak de thon & la sicilienne

Sicilian-style tuna steak
SUGGESTION 9 : wn verre de muscat du Roussillon

Brochette de pluma de cochon maring,

chorizo & poivron

Skewer of marinated pork pluma, chorizo & bell pepper
SUGGESTION ¥ : un verre de chardonnay du Chai St Olive

Filet de canard de la vallée des Causses

Duck breast from valley of the Causses
SUGGESTION 9 : un verre de bordeawx Le Grand Verdus

Céte de veau Tomahawk de 400 a 500 gr.
Tomahawk Veal chop - 400 to 500 gr.

Céte de boeuf charolaise de 1 ¢ 1,5 kg. @ 15 min.
Beef rib chop - from 1to 15 kg

La brasse de saucisse de Toulouse de 1 kg

Toulouse sausage of 1 kg

16,90

16,90

23,50

75,00/ kg
69,00/ kg

45,00/ kg

SAUCES AU CHOIX - sauce to choose

Chimichurri / A Uéchalote / Saint-Marcellin / Curry

Chimichurri sauce / Shallot sauce / Saint-Marcellin cheese sauce / Curry sauce

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX - garnish to choose

Ratatouille / Salade / Frites / Mélange de céréales
Ratatouille / Salad / French fries / Mixed grains

A suivre !

LYONNAISERIES
- LYON SPECIALTIES -

Andouillette beaujolaise, sauce échalote + acc.
de la Maison Bobosse
Well grilled andouillette from Beaujolais, shallot sauce

SUGGESTION ¥ : un verre de chardonnay du Chai St Olive

des Quenelles du Soleil a Lyon
Pike quenelle & Nantua sauce
SUGGESTION ¥ : un verre de Macon-villages

+ Acc. = accompagnement & choisir :
Ratatouille / Solade / Frites / Meélange de céréales
side to choose : Ratatouille / Salad / French fries / Mixed grains

Quenelle de brochet, sauce Nantua +acc. @ 20 min.

16,90

16,90

SUR LE POUCE
- QUICK & £ASY -

Tartare de boeuf “classique”, frites & salade

Beeftartare served with fries & salad

Pita de veau confit au citron, crudités & tzatziki,
6 de frites & salade

Pita with lemon confit veal, raw vegetables & tzatziki, fries & salad

NOS SALADES
- SALADS -

Salade César - lauthentique

Filet de poulet, salade romaine, sauce césar, oeufs dur,
anchots & parmesan

The authentic Caesar Salad : chicken breast, romaine lettuce,

Caesar dressing, hard-boiled eggs, anchovies & parmesan

Salade de raviotes du Dauphiné
Rawioles du Dauphiné, mesclun de salade, pesto vert,
blew dAwergne, tomates confites

Dauphiné ravioli, mesclun, green pesto, Bleu d/Auvergne cheese, dried tomatoes
Salade méditérannéenne

Gambas croustillantes, mesclun, tzatziki & legumes grillés
The Mediterranean salad : crispy prawns, mesclun, tzatziki & grilled vegetables

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90




POUR LES GONES
- FOR KIDS -

Nuggets & fries or Sausage & fries + cup of ice cream

Nuggets & frites ou Saucisse & frites + coupe de glace 12,00

DU FROMAGE
S A

Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”

Saint-Marcellin cheese IGP "Lyonnaise table”

£ LES DESSERTS
- DESSERTS -

Y 2

Millefeuille caramélisé passion - ananas
Passion fruit & pineapple caramelized millefeuille
Creme brilée praline rose

Creme brilée with pink praline

Flan maison vanille & caramel

Homemade vanilla & caramel flan

Baba au rhum arrangé

Arranged rum baba

Salade de fruits maison

Homemade fruit salad

Pavlova fraise & rhubarbe

Paviova with strawberry & rhubarb

Café gourmand (uniquement le midi)

Gourmet coffee (at lunch only)

7,90

790

790

790

790

790

790

. ECOTABLE °

La Brasserie vient de finir son audit @ écotable
et décroche son 1 macaron !

Ce label valorise une cuisine maison, le respect des saisons,

des produits frais, la durabilité des approvisionnements
& le bien-étre au travail.

ENTREES

Salade Traboule : mesclun de salade, lardons fumés,
ceufs durs & vinaigrette lyonnaise

Salad, smoked bacon, hard-boiled eggs, Lyonnaise vinaigrette

Terrine de campagne de porc fermier de la Maison Laborie

Country-style pork terrine from Maison Laborie

PLATS

Salade de ravioles du Dauphiné : ravioles, mesclun
de salade, pesto vert, bleu dAuvergne & tomates confites

Dauphiné ravioli, mesclun, green pesto, Bleu dAuvergne cheese, dried tomatoes

Linstitutionnelle andouillette au four + acc.
de la Maison Bobosse
Andouillette from Beaujolais

Quenelle de brochet fagon cuillére, @ 20 min.
sauce crustacés + Acc.
Pike quenelle, shellfish sauce

+ AcC. = accompagnement & chotsir dans la liste
Ratatouille / Salade / Frites / Mélange céréales
+ AccC. = garnish to choose :

Ratatouille / Salad / French fries / Mixed grains

DESSERTS

Créme brilée praline rose - Creme briilée with pink praline

Baba auw rhum - Homemade rum baba

SUPPLEMENT FROMAGE : + 5,00

Cheese supplement

1/2 Saint-Marcellin IGP “table Lyonnaise”

1/2 Saint-Marcellin cheese IGP “Lyonnaise table”

de 12h a 15k

Entrée + Plat + Dessert 24,90
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 19,80

ENTREE - 590
lentrée suggestion du jour - demandesz-nous !

The starter of the day - ask us !

PLATS - 1390

le plat du jour - demandez-nous !
The main dish of the day - ask us !

la péche du moment - demandez-nous !
The fish of the day - ask us !
la suggestion végé W vEcE. - demandez-nous /

The vegetarian suggestion of the day - ask us !

DESSERTS - 590

les desserts de la carte au choix

To choose in the desserts from the menu

café g,ourmund +2,00

Gourmet coffee

DE LA BRASSERIE

Happy Hours ! sur nos cocktails & biéres,
tous les jours, de 17h o 19h !

Liste des allergenes disponible sur demande - Prix service compris




NOS BIERES

- alapression -

BRASSERIE METEOR

Brasserie Alsacienne indépendante depuis 1640 !
Elle est le plus ancien site brassicotle de France

Météor Pils - 50° 25cL -4,00 50cL-790 chore1L - 15,00
Le flewron de la brasserie, légere & finement houblonnée
Brassin de saison 25¢cL- 5,00 50c1-980 choeetL-18,00

Nous consulter
suPPLEMENT Picon / sirop - 5cL - 1,00

- en bouteille -

BRASSERIE DES CIMES
Bteres artisanales élaborées a Ain-les-Bains, au coewr des Alpes

DE LA BRASSERIE

Happy Hours ! sur nos cocktails & biéres,
tous les jours, de 17h a. 19h !

SANS ALCOOL

A DECOUVRIR
-T0 DISCOVER -

Mona Craft Soda - by Appie - BIO - 33cL - 5,90
Cola artisanal ouw Pomme pétillante ou Fraise - Frambotse

BOISSONS ARTISANALES & COCKTAILS

Thé glacé du moment - 33c. - 4,20
Limonade maison - 33ct - 590
Orgeat Fizz free - Sirop dorgeat, jus de citron, eau gaz. - 25cL - 7,50
Spritz 0.0 - Sirop de Spritz, eau pétillante & orange - 25¢u - 7,50

Aiguille Blanche - 50° - Blanche non filtrée, ronde & épicée - 33cL 6,90
Piste noire - 59 - Ambrée brillante, ronde & puissante - 33cL 6,90
Hors piste - 6,5 - Blonde dorée, généreuse, riche en saweurs - 33cL 6,90
& CIDRES
CIDRE APPIE - 100% vergers frangais
33cL-6,90 75cL-16,00
L’Extra brut - 65° - BIO Le Poirée - 41°
Fruité & pew sucré Pétillant & rafraichissant
g )
INS
- des Gins made in France -
accompagnés de Tonic BIO “La French sl vous plait”

G vine Floraison - 40° - Cognac - maison Villevert 8,00

Mistral Gin Rosé - 40° - Forcalquier - dist. de Provence 12,00

Gin Balthazar - 45° - Allier 12,00

Gin ADN - 43° - Distillerie du Rhéne 8,00

Gin Batch #1 - 43" - Distillerie de Paris 10,00

Gin du Mont Blanc - 43° - Saint-Gervais 12,00

Balea Atlantic Gin - 40° - Pays basque 12,00

Gin San Roccu - 43° - Corse 12,00

Gin Sothis - 42° - Rhéne - Chapoutier 12,00

Le Gin - 42° - Calvados - Christian Drouin 12,00

Gin n°44 - 44° - Grasse - Comte de Grasse 15,00

JUS DE FRUITS
- FRUIT JUICE -

Citron pressé - 25c. - 4,50
Jus de fruits artisanal - Larbre & jus - Rhone-Alpes - 25¢ct - 4,20
Jus de saison / Pomme / Tomate

EAUX
- WATER -

Eau minérale plate  soct-4,00 100cL-700
Eau minérale pétillante  soc. - 4,00 100c.-700

APERITIFS
- de nos régions -

2cc- [ES ANISES - 2c
- THE ANISEED -

Le pastis Lyonnais - Anis des Gones - Distillerie de Lyon - 450 4,00
Ricard - Pastis de Marseille - 450° 4,00
Pastis des Alpes - Distillerie des Alpes - 450° 4,00
Absinthe Pernod - Distillerie de Thuir - 680° 6,50
scc. [ESQUBLIES -4a
- THE FORGOTTEN -
Dubonnet - Vermouth parisien & base de quinquina 6,50
Quintinye Vermouth Royal - Apéritif charentais & base de pineau 6,50
Swze - Apéritif occitan & base de gentiane 6,50
Lillet blanc - rouge - rosé - Apéritif bordelais & base de vin moellewr. 6,50
Melonade Eyguebelle - Apéritif & base de melon de Cavaillon 6,50
Byrrh - Apéritif occitan & base de vin 6,50
CKTAILS
H I
- les cocktails Cockorico 100% francais -
création de Marc Bonneton a Lyon

Garden Smash - 12cL 10,00

Gin, cordial dagrumes & extrait de basilic

South Beach - 20cL 10,00

Rhum, orange, fruits de la passion & gingembre

Moscow Mule - 20ctL 10,00

Vodka, cordial de gingembre citronné

Pornstar Martini - 12¢c. 10,00

Vodka, jus dananas, cranberry, lig. de fruits rouges

LE SPRITZ
- servi a la verse ! -
| Liqueur dorange, Prosecco & eau pétillante
B LE VERRE ZOCL-,0,00 LE PICHET 100CL-40,00

BULLES

Champagne - AOC - notre sélection du moment
La coupt 12cL - 13,00 LasouteiLLe 75¢t - 65,00




N OO ~ BOISSONS CHAUDES

- HOT DRINKS -
sélection de vins - VINS - culture raisonnée
de 7 & :
& o dorse - e ) THES & INFUSIONS
P de [l i ; .
£ “é’m a4 : Earl Grey - Thé noir de Ceylan, extraits de citron & de bergamote 4,00
demandez notre carte des vins , Thé vert Nahnah - BIO - Thé vert de caractére & menthe 4,00
§ Thé noir a la praline rose 4,00
B L A N C S ‘ i Rootibos des Hespérides - B/0 4,00
Y Nos tisanes Détox - Nows demander 4,00
LES VINS DE LA MAISON e \

Loire - Chapeau Melon - VDF Loire - BIO - @ 630 2500 3450 servis au verre ou pot lyonnais e CAFE & CHOCOLAT

meljejwt - A o 0 i en Blanc / en Rouge / en Rosé - CAFE 100% ARABICA BIO -

ssemblage de melon qogne sauvignon.

Un registre floral. relevé dlune o A teverre 12¢cL - 490 e pot 50cL - 17,80 q Expresso - Décafiiné 230 G c 450
Rhéne - Chardonnay, - VDF - Chai St Olive - Lyon 6 6,90 28,00 38,00 Café noisette p)50maagiolee cieailiees
En collaboration avec la. Brasserie Double café 4,50 Fre'jaj/had%ﬁ‘ee gl 7,50
s au
Roussillon - Petit Mod At mour - B0 6,90 2800 3800 R0 Ok | i Coppuccino 490 poyse Cafs 750
Domaine Modat - AOC Cétes Catalanes ! Grog au miel - 12c. 6,50  ligueur de café, expresso & vodka
Un tres joti blanc du Roussillon, un vin rond et tendu
. ) Provence - AOC Cétes de Provence - BIO - @ 6,30 25,00 34,50
Rhong -AOC Crozes—Hermttage 850 3500 4900 -, .. cuil T llaUE”Rs
DOW&PWW \ ‘ - Coup de coeur ! Une jolie tension, du volume, du fruit frais.
Un vin blanc de caractére et plein de complexité 4ct - LA MAISON CHARTREUX - 4 cu
Depuis 1764 les Peres Chartreunx nous ent une production
A HAMPAGNE | ‘ de&gueurdmepmvmgggfdec&mm
Sud-Ouest - Chambre dAmour - VDF Sud-Ouest 5,90 24,00 33,00 C
Lionel Osmin La Gentiane - 22° 700  Chartreuse Jaune - 43° 8,50
Asge/nb[a,g/e qQros manseng - SWW. CIW"PW - AOC LA COUPRE 12CL - 73,00 LA BOUTEILLE 75CL - 65,00 La NO‘MC . 23«0 700 Chaft/‘me Vel‘te . 550 8 50
Un moellewx akrien et exotique, une vraie gourmandise en bouche Notre sélection du moment ! .
Chartreuse M.O.F - 45° 1200  Chartreuse Elixir - 56° 12,00
Cuvée spéciale créée en collabora- Commémore les 400 ans de la
U G E S ‘ i tion avec les Meilleurs Ouyriers de remise du maruscrit de CElixir de
R O ! France-Sommeliers (M.O.F) longue vie aun. Peres Chartreux.
x La liqueur exceptionnelle du 9°™ centenaire - 47° - @ 14,50
Bordeaux - Merlot - Cabernet Sawwignon 6,30 25,00 34,50 o S Wi B Cuvée spéciale créée en 1984 par les Péres Chartreus pour commémorer le
Chateau Le Grand Verdus 900 e anniversaire de la fondation de [Ordre des Chartreux par St-Bruno.
Gourmandise ! Du bon jus, avis de grand soif ! @,@ A
Rhéne - Alexandra - AOC Cairanne 690 2800 3800 i LLEUR %ﬁg =iV o @ice-eNOS AUTRESIPERITES® 4 cL
Moadivin ] . i 2 ° o ;
DE QUARTIER Ligueur de Génépi - 40° - Distillerie des Alpes 8,50
Un vi (o du de la pui et qui sent le soteil !

e Rl L A e ] a Bénédictine DOM - 43" . Elinir des Bénédictins de labbaye de Fecamp 8,50
Alsace - Pinot Noir - DEMETER - @ 790 3160 4500 La brasserie a été lauréate 2 années consécutives Verveine - 25° - Maison Jacoulot 8,50
Domaire Engel du concours “Votre Meilleur Resto De Quartier”, Menthe Poivrée - 21° - Maison. J ; 850
Un jus friand. & gourmand, & décowrir | Une 17 place décrochée grace aux votes des internautes ! Citr chf,wij o ou/sotrz 8150
Rhéne - Gamay - VOF 6,90 2800 3800 Bineyrole qecompgnse polinede hiupe qul bent SYLaig e AN EA 8,50

b i : { ’ a fidéliser un peu plus la clientéle de quartier. Do o0 0 3 b 1
Chat St Olive - Lyon 6 Poire - 35° - Maison Eyguebelle 8,50
En collaboration avec la Brasserie

Créme de cassis de Dijon IGP - 20° - Maison Gabriel Bowrdier 3,20
Prix service compris La .S‘erpotette - 17° - Maison Eau de Grenouille 8,50




